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RESUMO

Os produtos de origem animal sdo distribuidos mundialmente e presentes na maioria
das casas brasileiras, sendo esses, produtos comestiveis ou ndo. A inspecao desses
produtos € primordial e obrigatéria para a comercializacdo entre os individuos. O
consumo de alimentos de origem animal sem a certificacdo e servico de inspecéo
adequada, pode gerar um grande e significativo impacto gerando riscos atribuidos a
saude publica, visto que, através das inspecbes realizadas por profissionais
capacitados podemos evitar possiveis doencas transmitidas por alimentos,
conhecidas também pela sigla DTA’s. Muito se sabe que na pratica nem sempre todos
os produtos sdo inspecionados e ha o consumo desses tipos de alimentos, podendo-
se observar porcentagens significativas em diferentes regides do pais, sendo o
consumo influenciado por questdes culturais, além da falta de informacdo. Assim, o
objetivo desse estudo foi de avaliar a percepcédo da populacdo sobre o impacto da
inspecdo de produtos de origem animal sobre a saude publica no perimetro urbano
de Itajuba - MG. A metodologia aplicada foi o desenvolvimento de um estudo
qualiguantitativo, onde 100 pessoas foram entrevistadas baseando-se na aplicacao
de um questionario sobre o consumo de produtos de origem animal, e ap6s a
finalizagcdo do questionario, foi distribuido ao entrevistado um informativo com foco na
prevencdo de doencas através da seguranca dos alimentos. Como resultado, ficou
evidente a falta de informacao da populacéo sobre o papel do médico veterinario na
inspecdo de produtos de origem animal, consequentemente a atuacdo na saude
publica e as DTA’s. Notou-se que € necessaria ampla divulgacéo de informacgdes por
parte dos profissionais da saude e entidades publicas dos municipios, com foco na
conscientizacdo da populacdo sobre o consumo de produtos de origem animal. E
concluiu-se que a percepcgao da populacdo em relagdo ao impacto da inspecao de
POA sobre a saude publica é deficiente, sendo esta carente de informagdes com a

relagdo as DTA’s.

Palavras-chave: Doencas transmitidas por alimentos. Médico Veterinario. Saude

Unica.



ABSTRACT

Animal products are distributed worldwide and present in most Brazilian homes,
whether edible or not. Inspection of these products is essential and mandatory for
commercialization between individuals. The consumption of food of animal origin
without certification and adequate inspection service, can generate a great and
significant impact, generating risks attributed to public health, since, through
inspections carried out by trained professionals, we can avoid possible foodborne
diseases, also known as by the acronym DTA's. Much is known that in practice not
always all products are inspected and there is consumption of these types of food, with
significant percentages being observed in different regions of the country, consumption
being influenced by cultural issues, in addition to the lack of information. Thus, the
objective of this study was to evaluate the population's perception of the impact of
inspection of products of animal origin on public health in the urban perimeter of Itajuba
- MG. The methodology applied was the development of a qualitative-quantitative
study, where 100 people were interviewed based on the application of a questionnaire
on the consumption of products of animal origin, and after the completion of the
guestionnaire, an information focused on prevention was distributed to the interviewee.
disease through food safety. As a result, it was evident the lack of information of the
population about the role of the veterinarian in the inspection of products of animal
origin, consequently the performance in public health and the DTA's. It was noted that
there is a need for wide dissemination of information by health professionals and public
entities in the municipalities, with a focus on raising awareness of the population about
the consumption of products of animal origin. And it was concluded that the perception
of the population in relation to the impact of the inspection of POA on public health is

deficient, which is lacking in information regarding the DTA's.

Key words: Diseases transferred by food. Veterinarian. Unique health.
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1. INTRODUCAO

A prevaléncia de produtos de origem animal sobre consumo da sociedade tem
sido cada vez mais implementada, devido a quantidade de itens que possuem
qualquer ingrediente vindo do animal, ademais € encontrado com facilidade em
diversos estabelecimentos. Mesmo consumindo uma grande quantidade de produtos
de origem animal (POA) e seus derivados, o conhecimento da populagdo sobre
procedéncia, qualidade e inspecédo acaba sendo ofuscado, ndo é rotina de todos
consumidores olharem de forma critica para os alimentos que sdo comprados e
consumidos.

Segundo o RIISPOA (Regulamento de Inspecado Industrial e Sanitaria de
Produtos de Origem Animal) todos os produtos de origem animal devem ser
inspecionados pelo profissional médico veterindrio e submetidos a varios
procedimentos. Existem selos de servico de inspecdo, como o Servigo de Inspecao
Municipal (S.I.M.), Servico de Inspe¢do Estadual (S.I.LE.) e Servigco de Inspegao
Federal (S.I.F.), além de consoércios locais para facilitar o comércio de pequenos
produtores que garantem que os produtos foram inspecionados e o0s locais que o
mesmo pode estar sendo comercializado.

Os servicos de inspecdo estdo presentes para certificar que o produto foi
submetido a uma inspecdo adequada realizada pelo profissional médico veterinario,
visto que, a inspec¢do alimentar esta diretamente ligada a seguranca alimentar, por
garantir que o produto que chega até o consumidor final seja de 6tima qualidade e
procedéncia, evitando também, possiveis DTA’s e intoxicagdes alimentares. Por
interferir na saude publica, visamos a importancia do conhecimento minimo sobre os
alimentos usufruidos pela sociedade.

Portanto esse estudo teve como objetivo avaliar o conhecimento da populacao
sobre o impacto da inspecédo de POA sobre a saude publica no perimetro urbano de
Itajuba — MG.



15

2. REFERENCIAL TEORICO

2.1. Inspecéo de produtos de origem animal

Segundo Gomide et al. (2006), a inspecdo de produtos de origem animal é
privativa do profissional médico veterinario, denominado inspetor sanitario, que tem a
responsabilidade de impor o que € apropriado para consumo e condenar 0 que €é
improprio, verificar as condi¢cdes higiénico-sanitaria dos estabelecimentos e dar o
parecer final sobre os produtos que foram inspecionados.

Para obter alimentos em grande quantidade e de qualidade, faz-se necessario
um acompanhamento do produto desde o inicio de sua cadeia produtiva (nascimento
do animal) até a sua industrializac&do, que envolva a transformacéo da matéria prima
em alimento, 0 seu armazenamento, transporte, comércio, e por fim o seu consumo
(GOMIDE et al., 2006).

O controle higiénico, sanitario e tecnoldgico, possui relevancia primordial para
evolucdo técnica e social da industria alimentar, chegando a ser denominada por
Miranda (2000), como assunto de seguranca nacional pela importancia dos alimentos
no mundo.

O mercado diariamente € inundado com novas formulacdes e produtos, como
um exemplo os alimentos de origem animal feitos de maneira artesanal, e cabe ao
profissional médico veterinario propor e executar o controle e a vigilancia das boas
praticas de fabricacdo dos POA (DUTRA, 2006).

2.1.1 Relevancia na saude publica

Ao analisar um produto ou servico, 0 consumidor considera os atributos de
qgualidade extrinsecos, como a cor, textura, formato e os atributos de qualidade
intrinsecos (preservacao do meio ambiente, valor nutritivo, inexisténcia de aditivos ou
conservantes, entre outros). A maior parte dos consumidores encontra certo grau de
dificuldade em obter informacdes sobre a qualidade dos alimentos que consomem,
em relacdo aos atributos intrinsecos (TALAMINI, 2003).

A qualidade dos alimentos pode ser definida entdo como a junc¢édo dos atributos

sensoriais que sao evidenciados pelos sentidos como mencionados acima (aparéncia,
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textura, sabor e aroma, e ocultos como o controle de contaminantes, constituintes
quimicos e propriedades funcionais), sendo o objetivo em todos os ramos da industria,
se, por um lado, este fator € responsavel por buscar aperfeicoamento continuo, por
outro, assegura a competitividade e a sobrevivéncia entre 0s mercados
(ALVARENGA; TOLEDO, 2007).

Atributos de qualidade sao monitorados, tanto por governantes, quanto pelas
empresas e consumidores, favorecendo o surgimento de garantias de qualidade
voluntarias proporcionadas por empresas ou pelos érgaos de fiscalizacdo do governo
(BRASIL, 2004).

Apéds o que ocorreu na Europa na década de 1990, com o surgimento do “Mal
da Vaca Louca” (Encefalopatia Espongiforme), a populagcdo comegou a dar mais
atencdo para a origem dos produtos que estavam consumindo. Os consumidores
passaram a buscar informacfes sobre como eram produzidos os produtos e quais
processos foram utilizados (ALCANTARA et al., 2008).

Quando o consumidor se preocupa com essas informacfes especificas dos
produtos, como sdo produzidos, por exemplo, ele passa a interferir no processo de
decisdo e estratégia dos agentes que fazem parte da cadeia agroindustrial
(ALCANTARA et al., 2008).

De acordo com Medeiros e Cruz (2006), o comportamento do consumidor tem
caracteristicas pelas atividades emocionais e mentais realizadas no momento da
escolha, compra e uso de produtos ou servicos para suprir seus desejos e
necessidades.

Ademais esta relacionado com a manutencdo de uma vida saudavel, ou seja,
uma taxa da populacéo investe grande parte do seu tempo em busca de viver por
mais tempo e em uma condicdo melhor, segundo os estudos demonstrados por
Thoms et al. (2010), onde indicam também que as decisdes dos compradores para a
aguisicao e o consumo da carne estao se tornando influenciadas mais por questdes
relacionadas a nutricdo e a saude do que pela propria seguranca alimentar.

As etapas no processo de producdo, sem excecdo, devem seguir as
recomendacdes proprias pertinentes a higiene e aos métodos de manipulacao,
transporte e armazenagem. Por exemplo, a carne pode ser passivel de contaminacao
desde a sangria até o abate do animal, nas feiras livres, nos acougues e

supermercados, podem ocorrer por falta de orientacéo ou negligéncia, colaborando
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para a baixa qualidade do produto que chega ao consumidor e isso também influencia
diretamente em todos outros produtos de origem animal (ABRAHAO et al., 2005).

Assegurar a qualidade, controle higiénico-sanitario e a reducéo do desperdicio
de alimentos, € de importancia fundamental, por auxiliar prevenindo os danos a saude
da populacdo advindos do seu consumo (GERMANO, GERMANO, 2008 apud
RIBEIRO, 2010).

Para conseguir garantir essa qualidade e consequentemente as condi¢cdes de
higiene, os estabelecimentos devem atentar-se para as Boas Préticas de Fabricacao
(BPF), além das Andlises de Pontos Criticos e de Controle. O Regulamento da
Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) é totalmente
importante para assegurar a qualidade através da observacao e fiscalizacao, além da
punicdo por multas e infracdes que vao de leve a gravissimas para as industrias que

nao cumprirem as devidas normas (BRASIL, 2017d).

2.1.2 Servigos de inspecao

Com o objetivo de minimizar os problemas com a seguranca do alimento,
existem mecanismos de certificacdo e controle, com a finalidade de garantir a salde
e bem estar da populacdo. No Brasil, o 6rgdo exclusivo responséavel pela seguranca
dos alimentos de origem animal é o Ministério da Agricultura, Pecuéaria e
Abastecimento (MAPA), juntamente com o SISBI-POA (Sistema Brasileiro de
Inspecao de Produtos de Origem Animal) e do DIPOA (Departamento de Inspecéo de
Produtos de Origem Animal), garantindo através do selo do Servico de Inspecéo
Federal - SIF que o produto final atenda todos os requisitos e que esteja apto para o
consumo humano (MAPA, 2011).

O Sistema Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA)
€ um sistema que visa harmonizar e padronizar os servigcos de inspec¢éo, e que atraves
de um conjunto de leis, decretos, resolucdes, portarias e outros instrumentos legais,
garante o funcionamento desses. O SISBI-POA, o qual faz parte do Sistema Unificado
de Atencdo a Sanidade Agropecuaria (SUASA), padroniza os procedimentos de
inspecéo de produtos de origem animal a fim de assegurar a qualidade, inocuidade e

seguranca dos alimentos com a mesma eficiéncia do Ministério da Agricultura,
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Pecuaria e Abastecimento (MAPA) (BRUN, 2019).

O SISBI-POA faz parte do Sistema Unificado de Atencdo a Sanidade
Agropecuaria (SUASA) no qual articula e padroniza os procedimentos de inspecéo
dos POA garantindo a inofensibilidade e seguranca alimentar (MAPA, 2019). Ele atua
com a equivaléncia da inspecéo estadual ou municipal, na qual a industria é fiscalizada
pelo municipio e pode comercializar os seus produtos em territdrio nacional. O
ingresso a ele é de forma voluntaria, porém, 0 municipio que aderir ao sistema tera os
seus servicos de inspecao reconhecidos como equivalentes ao Servico de Inspecéo
Federal (SIF) (BRUN, 2019).

Os procedimentos para reconhecer a equivaléncia dos Servigos de Inspecéo
dos Estados e Municipios para adesdo ao SISBI-POA consistem nos critérios e
requisitos estabelecidos por uma instru¢cao normativa, que € a de n°® 36, de 20 de julho
de 2011 (BRASIL, 2011a).

O SIF é o Servigo Coordenador do Sistema Brasileiro de Inspec¢éo de Produtos
de Origem Animal - SISBI/POA. E tem como objetivo integrar os servicos de inspecéo
Federal, Estadual e Municipal com o objetivo de harmonizar e uniformizar as acdes e
procedimentos para inspecdao e fiscalizacdo em todo o pais (Brasil) (MAPA, 2019).

O Servico de Inspecédo Federal (SIF) vinculado ao DIPOA, no qual tem
responsabilidade em assegurar a qualidade de produtos de origem animal comestiveis
e 0S ndo comestiveis, destinados ao mercado interno e externo, além dos produtos
gue sao importados (MAPA, 2019). O DIPOA ¢ a instancia central e competente pela
inspecdo de POA no pais, sendo subordinado administrativamente a Secretaria de
Defesa Agropecuaria (SDA). Tem responsabilidade pela elaboracéo das diretrizes de
acao governamental para a inspecdo e fiscalizacdo de POA, contribuindo com a
formulacédo da politica agricola do Brasil (MAPA, 2019).

Todos os produtos de origem animal sob responsabilidade do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, sdo registrados e aprovados pelo S.I.F.,
visando garantir estes com certificacdo sanitéria e tecnoldgica para o consumidor
brasileiro, respeitando as legislagdes nacionais e internacionais vigentes (MAPA,
2019). Todavia, existe uma divisdo de responsabilidades de cada servico de acordo
com a area geografica onde serdo comercializados os produtos de origem animal,
sendo municipal, estadual ou nacional (PREZZOTO, 2013):

e Servigo de Inspecao Federal — SIF: os estabelecimentos de produtos de origem



19

animal registrados no SIF podem comercializar seus produtos em todo o territorio
nacional e até mesmo exporta-los (PREZZOTO, 2013);

Segundo o Decreto n°® 9.013/2017 que regulamenta a Lei n° 7.889/1989, para
garantir a comercializacdo de POA em todo territério brasileiro € preciso adquirir um
registro ou selo de inspecao, emitido pelo Servigco de Inspecéo Federal (SIF) (BRASIL,
2017a).
¢ Servico de Inspec¢ao Estadual — SIE: estabelecimentos de produtos de origem animal
registrados no servico estadual podem comercializar seus produtos apenas dentro do
seu respectivo estado (PREZZOTO, 2013);

e Servico de Inspecdo Municipal — SIM: estabelecimentos de produtos de origem
animal registrados no SIM s6 podem vender/comercializar seus produtos dentro da
area geografica do seu municipio (PREZZOTO, 2013).

As indastrias que sdo cadastradas no Servico de Inspecdo Municipal,
localizadas nos municipios consorciados, podem solicitar a equivaléncia da inspecéo,
através do SISBI-POA, para comercializar seus produtos em toda esfera federal, sem
necessariamente aderir ao Servico de Inspecdo Federal. Essa equivaléncia, além de
ampliar a rede de comercializacdo, vai possibilitar que a inspecéo seja realizada pelo
médico veterinario do préprio municipio, desde que a empresa comprove que possui
condicdes de avaliar a qualidade e a inocuidade dos POA com a mesma eficiéncia do
MAPA (CONSAD, 2019).

Neste sentido, o SISBI-POA é uma importante ferramenta de incluséo, pois o
mesmo respeita as especificagdes regionais de POA em diferentes escalas de
producdo permitindo a inser¢do no mercado formal, sendo este, local, regional e
nacional, de uma categoria de produtos que necessita ainda de regulamentacao
especifica (CONSAD, 2019).

Conforme a Instrugdo Normativa n° 36, de 20 de Julho de 2011, para
reconhecimento da equivaléncia e adesdo dos Servicos de Inspecdo ao Sistema
Brasileiro de Inspecéo de Produtos de Origem Animal, os Estados, o Distrito Federal
e 0s Municipios deverdo formalizar o pleito, com documentagédo habil, conforme
requisitos e critérios definidos na Instrugdo Normativa em questdo, mediante
apresentacao de programa de trabalho de inspecéo e fiscalizacdo e comprovacao da
estrutura e equipe compativeis com as atribuicbes (BRASIL, 2011a).

Segundo Brasil (2011a) os requisitos para se obter a equivaléncia dos servicos
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de inspecéo sado definidos em relacéo a:

A-

Infraestrutura administrativa: Profissionais médicos veterinarios e auxiliares de
inspecdo capacitados; materiais de apoio administrativo, mobiliario,
equipamentos de informatica e outros equipamentos necessarios que
garantam efetivo suporte tecnoldgico e administrativo para as atividades de
coordenacao da inspecao; e infraestrutura para desenvolver os trabalhos como
veiculos oficiais em numero e condi¢cbes adequadas (BRASIL, 2011a).
Inocuidade dos produtos de origem animal: Avaliacdo de atividades da
inspecdo sanitaria e industrial, por meio da execucédo da inspecao ante-mortem
e post-mortem, atendendo aos procedimentos e critérios sanitarios de
julgamento e destino estabelecidos pela legislacdo; afericdo de analises
microbiolégicas e fisico-quimicas da dgua de abastecimento e dos produtos; e
avaliacao dos principios de rastreabilidade (BRASIL, 2011a).

Nos estabelecimentos de abate animal, € indispenséavel ter presente o médico
veterindrio, em carater permanente, para realizar as atividades de inspecédo
ante-mortem e post-mortem, ja nos estabelecimentos que nao realizam abate,
a presenca do médico veterinario se dara em carater periddico, de acordo com
o volume de producéo, horéario de funcionamento do local e avaliagéo do risco
para a saude animal e para a saude publica (BRASIL, 2011a).

Qualidade dos produtos de origem animal: Deve ter a garantia de que o0s
produtos elaborados pelas industrias atendem aos critérios estabelecidos pelos
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ), sendo esses,
especificos para cada produto, conforme aprovados pelo DIPOA / MAPA,;
assegurar de que os produtos elaborados pelas industrias atendem aos
requisitos para aprovacdo de rotulagem e processos de producao
estabelecidos pela legislacdo; os produtos elaborados pelos estabelecimentos
dos servicos de inspecdo que aderirem ao SISBI-POA serdo identificados
através da colocagdo do logotipo do Sistema Brasileiro de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal em seus rétulos, respeitando as instrucdes
especificas (BRASIL, 2011a).

Prevencao e combate a fraude econdmica: Os requisitos com relagédo as acdes
de prevencdo e combate a fraude econdmica, para efeito de obtencdo da

equivaléncia dos servicos de inspecdo, serdo avaliados mediante o
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atendimento de critérios estabelecidos pela legislacdo, no que diz respeito a
gualidade dos POA e a sua composicdo centesimal (BRASIL, 2011a).

E- Controle ambiental: As exigéncias relacionadas as acfes de controle
ambiental, para efeito de obtencdo da equivaléncia dos Servicos de Inspecao,
serdo avaliados pela a apreciacdo da comprovacao de regularidade ambiental
dos estabelecimentos sob sua responsabilidade, fornecida pelo 6rgao
competente e respectiva autorizagcao para construgéo, instalagéo e operacao
em conjunto ao 6rgao publico municipal (BRASIL, 2011a).

Através da Inspecdo Federal decorre verificacdo e certificacdo das condi¢ces
higiénico-sanitarias das instalacées, dos equipamentos e do funcionamento dos
estabelecimentos (BRASIL, 2017d).

A Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), em relacéo a alimentos,
possui 0 papel de coordenacdo, supervisdo e controle das atividades de registro,
informagdes, inspec¢édo, controle de riscos e estabelecimentos de normas e padrdes.
A garantia de qualidade dos produtos alimenticios que s&o comercializados,
certificando que os alimentos ndo apresentam riscos a saude da populacéo é feito
através da fiscalizacdo da ANVISA (ANVISA, 2011).

O CIMASP é um Consoércio Intermunicipal Multifinalitario da Microrregido do
Alto Sapucai que obteve a equivaléncia dos servicos de inspecdo, sendo uma
associacdo publica, com personalidade juridica de direito publico e sem fins
econdmicos, atende os municipios consorciados, atuando na inspecdo municipal. Os
municipios que estdo ingressados nesse consorcio sdo: Conceicdo das Pedras,
Gongalves, Itajubda, Marmel6polis, Pedralva, Pirangucu, Piranguinho, Sapucai Mirim e
Wenceslau Braz, todas do estado de Minas Gerais. Podendo entédo, os produtos de
origem animal ser comercializados somente nos municipios citados com a presenca

do selo de inspecao em questao, conforme apresentado na Figura 1. (CIMASP, 2019).

Figura 1. Selo do Servico de Inspecdo Municipal (Consoécio CIMASP)
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Segundo o Art. 1° do CIMASP (2019), o regulamento do Consoércio
Intermunicipal Multifinalitario da Microrregido do Alto Sapucai dispde sobre inspecéo
prévia; fiscalizacado estrutural e sanitaria de estabelecimentos e fixa as normas para a
inspecao e a reinspecdo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal, na area
geografica dos municipios signatarios do consércio.

No Art. 291 CIMASP (2019), € descrito que o servico de inspecdo CIMASP e o
Orgdo Regulador da Saltde devem atuar em conjunto para a definicdo de
procedimentos de inspecéo e fiscalizacdo de produtos alimenticios de origem animal
(POA) em diferentes proporcdes. Decorrente o Art. 275 do CIMASP (2019), os
responsaveis pelos estabelecimentos deve assegurar que todas as etapas de
fabricacdo dos POA sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter produtos
que atendam aos padrées de qualidade, que ndo apresentem risco a saude, a
seguranca e ao interesse da populacdo consumidora.

2.1.2.1 Selos de inspecao

Existem selos utilizados para a seguranca e qualidade de alimentos, selos de
conformidade como os selos organicos que garantem o processo de producao
organica, como um exemplo, o Instituto Biodinamico (IBD) sendo aceito em mercados
internacionais, Associacdo de Agricultura Organica (AAO), aceito somente no
mercado nacional. E no geral, os produtos que mais se encontram o0s selos de
qualidade séo os pereciveis (CAMPOS, 2010).

O consumidor na hora da compra de alimentos de origem animal deve verificar
a presenca do selo de Servigos de Inspecao Municipal (S.I.M.), Estadual (S.l.E.) ou

Federal (S.I.LF.), como também o acondicionamento adequado recomendado pelo
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produto, data de fabricacédo, entre outros. Aa alteracdes nas caracteristicas desses
alimentos podem ser identificadas facilmente pelos nossos sentidos (visao, olfato,
paladar e tato), como a cor, transparéncia, odor, sabor, brilho (CRMV, 2021).

Com o objetivo de garantir seguranga com base na procedéncia dos POA, a
administracdo publica confere a presenca dos selos de inspecéo as agroindustrias
que produzem e manipulem esses alimentos e atendem também aos critérios exigidos
pela legislagdo (CRMV, 2021).

Selo SIF: Fornecido pelo MAPA, é exigido para comercializacdo de produtos

em todo territério nacional, bem como para exportacdo, apresentado na Figura 2.
(CRMV, 2021).

Figura 2. Selo do Servico de Inspecéo Federal — SIF
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Fonte: Brasil, 2017c.

Selo SIE: Executado pelo 6rgao ligado a Secretaria Estadual de Agricultura. O

produto com esse selo pode ser comercializado dentro da esfera estadual, ilustrado
na Figura 3. (CRMV, 2021).

Figura 3. Selo do Servico de Inspecéo Estadual — SIE
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Fonte: IMA (Instituto Mineiro de Agropecudria), 1992.

Selo SIM: Associado a Secretaria Municipal de Agricultura. O produto que

possui este selo pode ser comercializado dentro dos limites do municipio em que foi
produzido, apresentado na Figura 4. (CRMV, 2021).

Figura 4. Selo do Servico de Inspecao Municipal — SIM

Fonte: Prefeitura de Cristais MG, 2021.

Existe também um quarto selo de inspecéo do Sistema Brasileiro de Inspecéo
de Produtos de Origem Animal (SISBI/POA) ilustrado pela Figura 5. Equivale aos

servicos estaduais e municipais com o S.I.F. O estabelecimento cadastrado no 6rgéao
em questao pode comercializar em todo Brasil (CRMV, 2021).

Figura 5. Selo do Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal
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Fonte: Adagri, 2022.
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Ademais existe o0 selo arte também, apresentado na Figura 6. Ele é um selo
que permite que produtos fabricados de forma artesanal, sejam reconhecidos e
comercializados em todo Brasil, eliminando atos burocraticos. Foi instituido pela Lei
13.680, de 14 de junho de 2018. Os produtos que podem receber o selo sdo os
gueijos, embutidos, pescados e mel, produzidos de forma artesanal, com métodos e
caracteristicas tradicionais ou proprios da regido, empregando também as boas
praticas agropecuarias e de fabricacdo, onde sao submetidos a fiscalizagdo de 6rgaos
de saude publica dos Estados e do Distrito Federal (DE ALBUQUERQUE, 2022).

Figura 6. Selo Arte

N -1)
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Fonte: Emdagro, 2020.

Fica a critério dos 6rgaos de agricultura e pecuaria dos Estados e do Distrito
Federal conceder aos produtos o selo em questdo. Os produtos artesanais, entao,
recebem além do selo de inspecdo (municipal, estadual ou federal) o selo com a
indicagao “arte” (DE ALBUQUERQUE, 2022).

2.2. Doengas transmitidas por alimentos

Doencas provenientes de alimentos sao de grande preocupagdo em todo
planeta, cerca de 250 doencas transmitidas por alimento foram descritas e, as
bactérias sdo os agentes causadores de dois tercos dos surtos de doencas
transmitidas por alimentos. Algumas sdo muito importantes em termos de frequéncia
e da gravidade da doenca, relacionadas a causas de gastroenterite resultante do
consumo de alimentos contaminados e intoxicacao alimentar devida a absorcao de
enterotoxinas no alimento. Portanto, a atengcdo em relagdo & seguranca alimentar é

de extrema relevancia devido ao perigo frente & saude publica (LOIR et al., 2003).
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As sindromes, resultantes da ingestdo de alimentos contaminados pelos
microorganismos sao conhecidas como Doencgas Transmitidas por Alimentos (DTA’s),
Doencas Veiculadas por Alimentos (DVA’s) ou simplesmente toxinfecgdes
(OLIVEIRA, 2010).

As DTA’s podem ser identificadas quando um ou mais individuos apresentam
sintomas parecidos apdés a ingestdo de alimentos contaminados com micro-
organismos patogénicos, toxinas, substancias quimicas téxicas ou objetos lesivos,
configurando uma fonte comum. No caso de patdgenos altamente virulentos
(Clostridium, botulinum e Escherichia coli), apenas um caso ja pode ser considerado
surto (OLIVEIRA, 2010).

Dor de estdbmago, nausea, vomitos, diarréia e, por vezes, febre sdo os sintomas
mais comuns de DTA’s e na maioria dos casos, a duragcédo dos sintomas pode variar
de poucas horas até mais de cinco dias, dependendo do estado fisico do paciente
(OLIVEIRA, 2010).

Frequentemente os produtos de origem animal sdo comercializados de forma
in natura, podendo estar ou nao resfriados, o que eleva os niveis de uma possivel
contaminacdo. Ademais, toda sua qualidade e seguranca irdo depender do tipo de
controle aplicado durante sua producdo, preparo e as formas de armazenagem
(BRASIL, 2017b).

As analises dos POA devem ser realizadas com frequéncia, pois estédo
propicios a alteracdes por reacdes que podem ser tanto fisicas, quanto quimicas e
microbiolégicas, decorrendo de mudancas e/ou degradacdes de proteinas e lipidios,
que € provocada pela acdo de agentes naturais e por outras substancias que podem
ser produzidas pelos microrganismos (GERMANO, GERMANO, 2008 apud RIBEIRO,
2010).

Os alimentos de origem animal possuem uma riqueza em proteinas e agua,
facilitando assim, a rapida deterioracdo do produto, bem como a sobrevivéncia e
multiplicacdo de varios microrganismos patogénicos. Por conta disso, as
enfermidades de origem animal podem ser provenientes da ingestdo de agentes
infecciosos e parasitarios, ou até substancias que sdo prejudiciais pra saude contidas
nos alimentos (GERMANO, GERMANO, 2008).

Medidas consideradas simples séo eficientes para que se evite a contaminagao

de produtos de origem animal. A atencao para cuidados de higiene deve ser tanto de
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preocupacao na producéo, quanto na comercializacdo e durante o preparo doméstico
(BRASIL, 2004).

Um dos principais alimentos envolvidos em surtos de toxinfec¢des alimentares
€ a carne (ROSINA, 2013), ela encontra susceptivel a contaminacdo desde a
producao, transformacgéo, armazenamento, transporte e comercializacdo, além de ser
vulneravel de deterioracéo proteica, degradacao das gorduras e dos carboidratos de
sua composicao, estao sujeitas a alteracdes causadas pelas proprias enzimas e pela
atividade microbiana desenvolvida. Mesmo que o produto seja obtido de animais
sadios, a carne pode ser um veiculo de contaminantes de natureza fisica, biologica e
quimica, nas diferentes fases do processamento (ABRAHAO et al., 2005).

Mesmo com Varios canais disponiveis para pesquisa e conhecimento, a grande
parte da populacdo ndo conhece o meio de transmissao através de carnes crua ou
cozida, sendo um fator preocupante levando em consideracdo uma populacao
predominantemente carnivora (RODRIGUES, 2015).

2.2.1 Relatos de ocorréncias de DTA’s

Segundo Miranda (2002), os alimentos podem ser contaminados por diversas
bactérias patogénicas para o homem e demandar um grande perigo para a saude
publica. De acordo com Toledo et al. (2002), os alimentos de origem animal foram
responsaveis por 67,6% dos surtos que aconteceram na cidade do Rio de Janeiro em
2000. Calcula-se que 100 milhdes de pessoas, em todos os paises civilizados,
contraem doencas decorrentes de alimentos (BARBOSA, 2007).

A Organizagdo Mundial da Saude estimou que na regido das Américas a cada
ano, setenta e sete milhdes de pessoas sofrem de doencas transmitidas por alimentos
e mais de nove mil adoecem. Do total de pessoas doentes, trinta e um milhdes sao
criancas (menores de cinco anos), dos quais mais de dois mil morrem (OMS, 2021).

Pires (2011) afirmou que um numero infimo de casos de enfermidades
causadas por alimentos sao notificados aos 6rgaos responsaveis, 0 que pode estar
relacionado ao fato de que varios patégenos que se encontram em alimentos, causam
sintomas leves, ndo necessitando de uma intervencdo médica.

Relatos internacionais e nacionais também demonstram que a maioria dos

casos de DTA’s ndo séo notificados para as autoridades sanitarias, por conta dos
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sintomas brandos, fazendo com que a vitima ndo busque auxilio médico. Em muitos
paises, incluindo o Brasil, os surtos notificados, geralmente, se restringem aos que
envolvem um maior nimero de pessoas ou quando a duracdo dos sintomas € mais
prolongada (OLIVEIRA, 2010).

Dados epidemioldgicos disponibilizados pelos 6rgéos de controle sanitario dos
Estados Unidos e do Brasil demonstram, por exemplo, dentre os 2.167 surtos
registrados, com etiologia conhecida, nos EUA (1998-2002), 55% foram causados por
bactérias, 33% por virus e 1% por parasitos. No Brasil (1999-2008), as bactérias foram
identificadas como o agente etioldgico responsavel de 84% dos surtos, enquanto 0s
virus foram implicados em 14% do total dos casos em questdo (OLIVEIRA, 2010).

Em Sao Paulo, dentre os surtos alimentares notificados pelo Centro de
Vigilancia Epidemiolodgica, (1999- 2008), 62% foram causados por bactérias, 25% por
virus e 10% por parasitas. No Rio Grande do Sul, Estado que conta com um dos mais
ativos servicos de vigilancia sanitaria e epidemiolégica do Brasil, foram notificados
3.200 surtos (1998- 2006), sendo a maioria deles causados por bactérias (Salmonella,
Staphylococcus aureus) (OLIVEIRA, 2010).

No Brasil, segundo dados do Sistema de Vigilancia Epidemioldgica (1999-
2008), de um total de 3.984 surtos investigados, 23% tiveram como principal alimento
envolvido, as preparacdes com base de ovos crus e/ou mal cozidos, 17% devido ao
consumo de alimentos mistos, 12% ao consumo de carnes vermelhas, 11% por
sobremesas, 9% agua, 7% leite e derivados e em 21% dos casos nao foi possivel
identificar qual foi o alimento envolvido (OLIVEIRA, 2010).

Foi relatado que no Rio Grande do Sul, Salmonella spp. foi a responséavel por
35,7% dos 323 surtos alimentares investigados (1997-1999), sendo a “maionese
caseira” o alimento mais envolvido, tanto na forma de saladas (32%), como na forma
de outros alimentos de preparagéo caseira (2,2%) (OLIVEIRA, 2010).

O artigo 04 da RDC n° 14, afirma que matérias estranhas sdo indicativas de
riscos a saude publica e sdo detectadas macroscopicamente ou microscopicamente,
capazes de veicular agentes patogénicos para os alimentos e causar danos ao
consumidor, abrangendo assim, os insetos, que se reproduzem ou que tem por habito
de manter contato com fezes e lixo, em qualquer fase de seu desenvolvimento, vivos
ou mortos, inteiros ou em partes (BRASIL, 2014).

Alimentos que sdo contaminados por acaros € um problema emergente de
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seguranca dos alimentos, pois a alergia que ele causa é uma condicdo que pode
resultar em asma, rinite e, em casos mais graves como a anafilaxia, que é
potencialmente fatal (ARAGAO, 2018).

Em uma publicacao realizada por Nunes (2012), demonstrou-se que as alergias
alimentares sao respostas fisiolégicas do corpo, sendo o sistema imunoldgico
responsavel pela identificagdo de antigenos inofensivos como se estes ocasionassem
situacbes mais agravantes. O autor relata também que a severidade das reacdes
alérgicas é de cada individuo, podendo ir de uma reacdo leve até um choque
anafilatico, acarretando a morte do portador.

Em trabalho realizado com a metodologia de inspecdo e posteriormente a
sedimentacdo espontanea em queijos, os autores Melo, Cavalcante e Silva (2016)
observaram aparicdo de formigas nas amostras de queijos coalho artesanal
comercializado em Fortaleza, CE. Para os autores, os insetos, além de depositarem
suas fezes sobre os alimentos, podem causar doencgas por fungos, bactérias, virus,
protozoarios e helmintos que se encontram aderidos ao seu corpo e pernas. E
acreditam que as fibras, acaros e fragmentos de insetos podem ser originados do
animal ou do ambiente e sao relacionados a auséncia de boas praticas de higiene.

Para os autores Barbosa e Melo (2011) existe a necessidade de fiscalizac&o
mais eficaz no que diz respeito as Boas Praticas de Fabricacédo (BPF) e /ou Analise
dos pontos Criticos de Controle (APPCC) no quesito da contamina¢édo dos produtos
de origem animal (POA) por sujidades, para que ocorra o controle de enfermidades

que acarretam um grande problema de saude publica.

2.3 Percepcao da populagédo sobre a inspecdo de produtos de origem animal

Segundo uma pesquisa realizada por Capucho (2018), 40% da populacao de
Itajuba - Minas Gerais consome leite informal (Figura 7), isto se refere ao produto que
nao foi submetido a inspecéo sanitaria (leite ndo pasteurizado). E dessa populacao
gue consome esse tipo de leite, 56% nao conhece a procedéncia do produto, e 44%

relatam conhecer.

Figura 7. Distribuicdo do consumo e tipo de leite consumido pelos entrevistados no
perimetro urbano de Itajuba-MG.
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Fonte: Capucho, 2018.

Com base no conhecimento da populacdo do Municipio de Itajubd MG sobre
0s riscos que o leite pasteurizado (informal) pode atribuir a saude publica, 38%
possuem conhecimento sobre assunto, ndo tendo conhecimento entdo 62% dos
consumidores. E sobre a legislacéo vigente que proibe a comercializacdo de produtos
ndo inspecionados, no caso do leite, somente 20% possuem dominio sobre o
contexto, ndo possuindo conhecimento 80% da populagéo (Figura 8) (CAPUCHO,

2018).

Figura 8. Grau de informacé&o dos consumidores de leite ndo pasteurizado (informal)
quanto aos riscos a saude publica e legislagéo vigente que proibe a comercializacdo
do mesmo.
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Fonte: Capucho, 2018.

Foram citadas pelos moradores de Itajuba no estudo de Capucho (2018),
algumas doencas que podem ser transmitidas pelo leite (Figura 9), sendo as mais
citadas: Brucelose, Tuberculose e intoxicacdo respectivamente, mais de 70% da

amostra estudada citou essas doencas.

Figura 9. Doencas citadas pelos consumidores de leite de Itajubd MG que podem
ser veiculadas pelo leite ndo pasteurizado/inspecionado.

m Brucelose

m Brucelose e
Tuberculose

B [ntoxicacao

® Tuberculose

B Campilobacteriose

Fonte: Capucho, 2018.
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3. METODOLOGIA

O processo de metodologia adotado foi um estudo qualiquantitativo com o
objetivo de analisar o conhecimento da populacao sobre os alimentos consumidos de
origem animal e o grau de importancia dos servi¢cos de inspecéo para a saude publica.
Esse trabalho foi aprovado pelo Comité de Etica em Pesquisa sob protocolo de n°
5.587.886 (ANEXO A).

3.1 Amostragem

Para o célculo do nimero de pessoas a serem entrevistadas realizou-se um
calculo amostral a partir da formula n= (Z2a/2 x p x q) / E2, considerando os parametros
Z=0,95; p= 0,50; g= 0,50 e E=0,05.

O parametro z corresponde ao nivel de confianca desejado, sendo utilizado o
valor de 95%. O p é o percentual estimado pelos consumidores que conhecem a
importancia da inspeg¢ao de POA em relagao aos riscos a saude publica, as DTA’S
(doencas transmitidas por alimentos), legislacédo vigente e as certificacdes sanitarias,
o qual utilizou o valor de 50%, baseando-se no estudo realizado por ROSA et al. no
ano de 2017, onde o mesmo afirma esta porcentagem de conhecimento da populacéo
em relagdo as DTA’s na amostra estudada.

Assim, para alcancgar o percentual de 100%, para q foi utilizado o valor de 50%,
representando o percentual estimado para os consumidores que ndo conhecem a
importancia da inspeg¢ao de POA em relagdo aos riscos a saude publica, as DTA'S
(doencas transmitidas por alimentos), legislacéo vigente e as certificacdes sanitarias.
Como em qualquer amostra ha a necessidade de considerar-se uma margem de erro,
denominado erro amostral, no qual € representado pelo E. Neste parametro, foi
considerado o valor de 5%. Ainda se estimou um valor de 5% a mais na amostra
prevendo o caso de entrevistados que ndo consomem produtos de origem animal.

Como resultado obteve-se o nimero de 95 pessoas, sendo este, o0 valor minimo

da amostra.

3.2 Entrevista
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O estudo foi realizado por meio de uma entrevista semiestruturada com
pessoas maiores de dezoito anos, de ambos 0s sexos, que estavam dispostas em
participar. Os individuos foram abordados aleatoriamente e as entrevistas realizadas
de forma individual.

Todas as pessoas que aceitaram participar receberam um termo de
consentimento livre e esclarecido para assinar, sendo este também assinado pelo
entrevistador e fornecido uma copia a todos os entrevistados (APENDICE A).

Com o intuito de manter um padrdo na aplicacdo das perguntas e evitar
diferentes interpretacdes das respostas, as entrevistas foram realizadas apenas por

uma pessoa, sendo o responsavel pelo estudo.

3.3 Instrumento de pesquisa

Como instrumento para a coleta de dados foi utilizado um questionario
semiestruturado adaptado de Capucho (2018) (APENDICE B).

O questionario foi elaborado com perguntas fechadas, semiabertas e abertas,
na qual foram aplicadas de maneira sequencial, com o objetivo de identificar o perfil
do entrevistado, quantidade de moradores na mesma residéncia, perfil de consumo
(consumidores de alimentos de origem animal, tipo de produto consumido, hébitos de
consumo) e o grau de informacgédo em relacdo aos riscos atribuidos a saude publica
com o consumo de alimentos sem inspecédo, e da legislacao vigente que proibe a
comercializacao desse tipo de produto.

Os questionamentos foram realizados de forma equivalente para todos os
entrevistados, sendo que de acordo com o tipo de resposta em algumas perguntas, 0
entrevistador direcionou outras referentes ao assunto citado.

As perguntas foram realizadas de maneira clara e objetiva, com a utilizacéo de
um vocabulario popular visando o entendimento das perguntas e o conforto do
entrevistado.

Apoés a finalizacdo do questionario foi distribuido ao entrevistado um informativo
com foco na prevencéo de doencas atraves da seguranca dos alimentos. Sendo este,

uma cartilha adaptada do Ministério Publico do Estado do Ceara sobre o Programa de
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Protecado e Defesa dos Consumidores de Produtos de Origem Animal (PROPOA),
2018 (APENDICE C).

3.4 Locais de pesquisa

Os questionarios foram aplicados em cinco bairros do perimetro urbano de
Itajubd-MG, os quais foram selecionados de forma aleatéria, sendo: Pinheirinho,
Cruzeiro, Centro, Medicina e Varginha.

A abordagem para a realizacdo das entrevistas e aplicacdo dos questionarios

foi realizada em casas e ruas dos bairros especificados.

3.5 Analise de dados

A aplicacdo dos questionarios ocorreu no periodo dos meses de agosto,

setembro e outubro, totalizando 100 pessoas entrevistadas.
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4. RESULTADOS

Do total de 100 amostras, os resultados obtidos sobre o habito de consumo de

produtos de origem animal estéo representados pela Figura 10.

Figura 10. Habitos de consumo
1%

49627 /-

4%

® CONSOME TODOS OS POA
® NAO CONSOME CARNE

& NAO CONSOME MEL

= NAO CONSOME LEITE

& SO CONSOME CARNE

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Em relacéo ao total de entrevistados, 89 deles (89%) consomem todos 0s tipos
de produtos de origem animal, sendo esses, leite, derivados do leite, carne, ovo, mel,
entre outros. Da amostra coletada 4 individuos (4%) ndo consomem carne (séo
considerados vegetarianos), 4 (4%) ndo consomem mel, por questéo de afinidade com
o produto, 2 (2%) ndo alimentam de leite, sendo 1 entrevistado (1%) que s6 consome

carne em relacdo aos diversos produtos de origem animal apresentados.

4.1. Perfil dos entrevistados

Foram entrevistadas 100 pessoas, sendo essas 54 do género feminino (54%)

e 46 do género masculino (46%), conforme ilustra a Figura 11.

Figura 11. Géneros entrevistados
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E GENERO MASCULINO
B GENERO FEMININO

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

O grau de escolaridade das pessoas entrevistadas foi dividido em: ensino
fundamental incompleto (2% do total dos entrevistados), ensino fundamental completo
(9%), ensino médio completo (64%) e ensino superior completo (25%), descrito na

Figura 12.

Figura 12. Grau de escolaridade

2%

= ENSINO FUNDAMENTAL
INCOMPLETO

= ENSINO FUNDAMENTAL
COMPLETO

& ENSINO MEDIO COMPLETO

EENSINO SUPERIOR
COMPLETO

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Do total dos interrogados, 58% possuiam de 18 a 25 anos de idade, 16% de 26
a 35 anos, 5% de 36 a 45 anos, 10% de 46 a 55 anos, 9% de 56 a 65 anos e 2% com
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mais de 65 anos, ilustrado pela Figura 13.

Figura 13. Idade dos interrogados
2%

g1

=18 a 25 anos

H 26 a 35 anos

& 36 a 45 anos

=46 a 55 anos

E 56 a 65 anos

& Mais de 65 anos

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Dos entrevistados, 69% possuiam casa propria, 29% casa alugada e 2%
moravam em casa cedida (Figura 14), com relacdo a quantidade de moradores nas
casas, 14% das casas moravam somente 1 pessoa, 22% com 2 moradores, 35% com
3 individuos, 18% com 4 pessoas, 8% com 5 moradores e 3% com mais de 5 pessoas

na residéncia, como apresenta a Figura 15.

Figura 14. Condicao residencial

2%

E CASA PROPRIA

E CASA ALUGADA

& CASA CEDIDA

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 15. Quantidade de moradores na residéncia

3%

=1 MORADOR

=2 MORADORES

=3 MORADORES

=4 MORADORES

=5 MORADORES

& MAIS DE 5 MORADORES

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Dos interrogados, 95 pessoas (95%) nao recebiam beneficios de programas
sociais, sendo 5 (5%) beneficiados (Figura 16). Sobre a posse de automéveis, 5% da
amostra possuem 1 moto, 41% 1 carro, 13% 1 carro e 1 moto, 11% 2 carros e 12%
mais de 2 automoveis, em contra partida, 18 pessoas (18%) ndo possuiam nenhum,

como ilustra a Figura 17.

Figura 16. Beneficiarios de programas sociais

95

5
—

NAO RECEBE BENEFICIOS RECEBE BENEFICIOS
SOCIAIS

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 17. Portadores de veiculos automotores

5%

=1 MOTO

=1 CARRO

=1 CARRO E 1 MOTO

E2 CARROS

& MAIS DE 2 AUTOMOVEIS

= NAO POSSUI AUTOMOVEIS

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Do total de 100 pessoas (100%), foram entrevistados 48 estudantes (48%), 10
individuos (10%) n&o informaram a profissédo, 5 atendentes (5%), 3 analistas (3%), 3
recepcionistas (3%), 3 engenheiros (3%), 3 auxiliares administrativos (3%), 3
empresarios (3%), 2 vendedores (2%), 2 professores (2%), dentre outras (18%), como
representados na Figura 18. Onde podemos ressaltar a quantidade de pessoas ainda

estudando, quase 50% das amostras coletadas.

Figura 18. Profiss&o dos entrevistados
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& OUTRAS

10%

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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4.2. Opinido das pessoas

Sobre as atribuicbes que se designa ao profissional Médico Veterinario, em
nivel de importancia de 1 a 5 (Pouca importancia 1 — 2 — 3 — 4 — 5 Muita importancia),
foram avaliadas as seguintes ac¢des: cuidar da saude dos animais; cuidar da saude
dos seres humanos; produzir alimentos; produzir medicamentos e atuar em
pesquisas. Tendo como o0s resultados apresentados respectivamente nas figuras
(Figura 19; Figura 20; Figura 21; Figura 22; Figura 23.).

Figura 19. Grau de importancia do Médico Veterinario segundo os entrevistados
para cuidar da saude dos animais

CUIDAR DA SAUDE DOS ANIMAIS

u GRAU DE
IMPORTANCIA 5

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 20. Grau de importancia do Médico Veterinario segundo os entrevistados
para cuidar da saude dos seres humanos

CUIDAR DA SAUDE DOS SERES
HUMANOS

= GRAU DE IMPORTANCIA 1

= GRAU DE IMPORTANCIA 2

# GRAU DE IMPORTANCIA 3
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= GRAU DE IMPORTANCIA 5

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 21. Grau de importancia do Médico Veterinario segundo os entrevistados
para produzir alimentos

PRODUZIR ALIMENTOS

= GRAU DE IMPORTANCIA 1

= GRAU DE IMPORTANCIA 2

= GRAU DE IMPORTANCIA 3

= GRAU DE IMPORTANCIA 4

& GRAU DE IMPORTANCIA 5

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 22. Grau de importancia do Médico Veterinario segundo os entrevistados
para produzir medicamentos

PRODUZIR MEDICAMENTOS

® GRAU DE IMPORTANCIA 1

® GRAU DE IMPORTANCIA 2

= GRAU DE IMPORTANCIA 3

= GRAU DE IMPORTANCIA 4
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 23. Grau de importancia do Médico Veterinario segundo os entrevistados
para atuar em pesquisas

ATUAR EM PESQUISAS

® GRAU DE IMPORTANCIA 3

® GRAU DE IMPORTANCIA 4

& GRAU DE IMPORTANCIA 5

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Foi avaliado em seguida o nivel de importancia que o Medico Veterinario tem
na vida das pessoas entrevistadas, tendo com base uma escala de 1 a 5, sendo os
extremos, nimero 1 pouca importancia e 5 muita importancia, demonstrados na

Figura 24.
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Figura 24. Nivel de importancia do Médico Veterinario na vida das pessoas

® IMPORTANCIA 1

= IMPORTANCIA 2

= IMPORTANCIA 3

® IMPORTANCIA 4

& IMPORTANCIA 5

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Sobre garantir a qualidade dos alimentos de origem animal, maior parte dos
entrevistados acreditam que o principal responsavel deveria ser os produtores (42%
dos entrevistados), seguindo pelo Médico Veterinario (20%), Poder Publico (19%),
Engenheiro de alimentos (16%) e 3% acreditam ser da populacdo de forma geral
(Figura 25). Em relacéo a legislacéo brasileira, 31% dos entrevistados acreditam que
a qualidade dos produtos de origem animal recebe pouca importancia pelas leis, 60%
acredita que recebe média importancia e somente 9% confia que se tem muita

importancia (Figura 26).
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Figura 25. Profissional que deveria ser o principal responsavel por garantir a
gualidade dos POA

3%

‘I

= PRODUTORES

EMEDICO VETERINARIO
& PODER PUBLICO
® ENGENHEIRO DE ALIMENTOS

= POPULACAO

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 26. Importancia da legislacdo em relacéo a qualidade dos POA

= POUCA IMPORTACIA
= MEDIA IMPORTANCIA

& MUITA IMPORTANCIA

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Com foco na qualidade dos alimentos das pessoas entrevistadas, 12% dos
mesmos acreditam que consomem produtos de qualidade ruim, sendo 72%
consumidores de produtos de qualidade considerada média, e somente 16% confia

na procedéncia do produto consumido e os considera de boa qualidade (Figura 27.).
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Figura 27. Qualidade dos alimentos consumidos

# QUALIDADE RUIM
= MEDIA QUALIDADE

& QUALIDADE BOA

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Foram avaliados na pesquisa em uma escala de 1 a 5 (sendo os extremos, 1
para pouco e 5 para muito) o que mais interfere para os consumidores/entrevistados
na compra dos produtos de origem animal, sendo respectivamente: preco; selo de
inspecao sanitaria; selo de garantia de bem estar animal; marca; tabela nutricional;
data de validade; selo de produto orgéanico. Tendo os resultados representados
respectivamente nas figuras. (Figura 28; Figura 29; Figura 30; Figura 31; Figura 32;
Figura 33; Figura 34).

Figura 28. Interferéncia do preco no momento da compra de POA
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= GRAU DE INTERFERENCIA 1
® GRAU DE INTERFERENCIA 2
& GRAU DE INTERFERENCIA 3

® GRAU DE INTERFERENCIA 4

® GRAU DE INTERFERENCIA 5

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 29. Interferéncia do selo de inspec¢éo sanitaria no momento da compra de
POA

SELO DE INSPECAO SANITARIA
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 30. Interferéncia do selo de bem estar animal no momento da compra de
POA

SELO DE BEM ESTAR ANIMAL
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 31. Interferéncia da marca no momento da compra de POA
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 32. Interferéncia da tabela nutricional no momento da compra de POA
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 33. Interferéncia da validade no momento da compra de POA
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 34. Interferéncia do selo organico no momento da compra de POA

SELO ORGANICO

N

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Das pessoas interrogadas, 66% acredita que o fato dos consumidores
comprarem produtos de origem animal inspecionados pode trazer um impacto positivo
na saude das pessoas, 33% confiam em um médio impacto e 1% acredita que ndo

interfere na saude dos seres humanos (Figura 35.).
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Figura 35. Impacto na saude publica através do consumo de POA inspecionados

1%

®IMPACTO NA SAUDE
PUBLICA
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Da populacéo entrevistada, 53% possui dificuldade de encontrar informacdes
nos POA sobre a sua origem, 43% alegam uma facilidade intermediaria de encontrar
e somente 4% afirmam encontrar facilmente as informagbes sobre a origem do

produto (Figura 36.).

Figura 36. Informacado sobre a origem dos produtos

4%
I

= DIFICULDADE
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INTERMEDIARIO

& FACILIDADE

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Grande parte dos entrevistados (53%) estaria disponivel a trocar o local que
normalmente compram alimentos de origem animal por um local que ofere¢ca somente

produtos inspecionados, porém, cerca de 30% ainda possui certa inflexibilidade e 12%
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nao estaria disposto a trocar de local (Figura 37.). Sobre pagar a mais para 0s
alimentos inspecionados, 22% nao estaria disposto, 53% talvez pagaria e somente
25% afirmou que estaria disponivel para pagar mais para produtos inspecionados,
alegando que possuem uma qualidade melhor e que néo trariam risco para a saude
(Figura 38.).

Figura 37. Disponibilidade em trocar o local de compra por um que ofereca produtos
inspecionados

= DISPONIVEL
= MEDIA DISPOSICAO

& INDISPONIVEL

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Figura 38. Disponibilidade em pagar mais por produtos inspecionados

EPAGARIA ®TALVEZ &NAO PAGARIA

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Da amostra estudada 97% tem ciéncia que os alimentos podem transmitir
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doencas (DTA’s) e 3% acredita que os alimentos ndo transmitem nenhuma doenca
(Figura 39). Das pessoas que afirmam que os alimentos transmitem doencgas,
somente 67 individuos (67%) pontuou algum tipo de doenca, causador, sinal clinico.
Todavia, atente-se que na entrevista foram perguntadas somente doencas.
Entretanto, foram obtidos os resultados descritos na Figura 40.

Figura 39. Conhecimento sobre a transmissdo de doencas pelos POA

ETRANSMITE DOENCA,
NAO INFORMOU
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INFORMOU

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.
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Figura 40. Quantitativo do conhecimento dos entrevistados sobre DTA’s de origem
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Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Com base no perfil de consumo dos entrevistados relacionado a carne, 58%
possuiam habito de ingerir carnes bem passadas, ja carnes mal passadas 38% dos

interrogados e 4% ndo consumiam carne, como esta representado na Figura 41.
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Figura 41. Habito de consumo da carne

4%

= CARNE BEM PASSADA

= CARNE MAL PASSADA

& NAO CONSOME CARNE

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Das amostras coletadas, 28% nunca desenvolveu quadro de intoxicacao
alimentar, 24% ja adquiriram uma vez, 10% duas vezes, 5% trés vezes e 33% ja
tiveram mais de trés quadros de intoxicagdo alimentar, levando a nauseas, vomitos,
diarreias, entre outros sinais, apos o consumo de alimentos de origem animal (Figura
42).

Figura 42. Casos de intoxicacao alimentar

ENUNCA APRESENTOU

EAPRESENTOU 1 VEZ

& APRESENTOU 2 VEZES

EAPRESENTOU 3 VEZES

& APRESENTOU MAIS DE 3 VEZES

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Sobre o conhecimento das siglas SIM, SIE e SIF, 64 pessoas (64%) nao
conheciam nenhuma delas, nunca tinham ouvido falar sobre, ja 21 dos entrevistados
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(21%) conheciam pelo menos uma delas, mas ndo profundamente e somente 15

interrogados (15%) conheciam todas as siglas (Figura 43).

Figura 43. Conhecimento das siglas SIM, SIE e SIF

= CONHECE TODAS

E CONHECE ALGUMA

& CONHECE NENHUMA

Fonte: Arquivo pessoal, 2022.

Dando um foco para os responsaveis para essa ultima porcentagem, pessoas
que trabalham em estabelecimentos com produtos de origem animal e estudantes de
Medicina Veterinaria. Tirando 0s mesmos a porcentagem encontraria mais baixa

ainda, cerca de 8%.
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5. DISCUSSAO

Fundamentado nos resultados do presente estudo, 89% das pessoas
entrevistadas consomem todos o0s produtos de origem animal, sendo 97%
consumidores de leite e seus derivados, tendo o resultado semelhante ao estudo de
Vidal-Martins (2013), que buscou somente por consumistas de leite e seus derivados
e 97,7% consumiam estes, sendo os mais consumidos em ordem decrescente: leite,
gueijo, manteiga e iogurte.

Observa-se a maioria das pessoas entrevistadas sendo pessoas novas, na
faixa etaria de 18 a 25 anos, relatando ainda estarem estudando (Ensino Superior
Incompleto), com senso critico mais apurado e buscando constantemente
informagdes em diversos meios e com uma facilidade em encontrar conhecimento,
até mesmo por conta das midias sociais. Esse fato ndo anulou a falta de conhecimento
nos questionamentos mais especificos sobre a pesquisa abordada.

A faixa etaria prevalecente da amostra em questéo difere do estudo de Vidal-
Martins (2013) feito no municipio de Sao José do Rio Preto MG, sobre leite e produtos
lacteos informais e 0 agravo na saude publica, onde apenas 3,47% estavam na faixa
etaria de 18 a 20 anos e dos adultos entrevistados, 30,24% possuiam mais de 60
anos.

Foi apresentado como resultado na pesquisa, a maioria dos entrevistados
sendo estudantes (48%) e o restante ja atuando no mercado de trabalho em diversas
profissdes distintas. No trabalho de Vidal-Martins (2013), 57,01% da amostra
analisada também apresentava alguma ocupacao profissional.

Podemos afirmar com base nos resultados que a compra de POA dos
entrevistados em mais de 50% dos casos vai ser desfrutada por mais de um individuo.
Em casos da compra de produtos nao inspecionados, pode afetar todos da familia e
ter o perigo de ocasionar posteriormente as doencas transmitidas por alimentos de
origem animal.

Mais da metade dos entrevistados séo considerados de classe média, avaliado
por meio da posse de automoéveis e casa propria, poréem este fato também néo teve
dados significativos para o conhecimento procurado pela pesquisa, hdo houve uma
comparacao e mudanga com base nas classes existentes.

Através do estudo foi possivel observar o quanto as pessoas assimilam o
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profissional Médico Veterinario para cuidar da saude dos animais, sendo que 100%
da amostra afirmaram o grau maximo de relevancia. E mais de 50% da amostra,
afirma em relacé@o ao cuidar da saude dos seres humanos, uma importanciade 1 a 3
e somente 34% designou de 4 a 5, tendo em mente que o veterinario atua na profilaxia
das doencas transmitidas por alimentos e assim interfere diretamente na saude
publica. Contudo, ndo € notdrio para a maioria das pessoas a importancia do Médico
Veterinario na Saude Publica.

Durante as entrevistas, parte da porcentagem que atribuiram um nivel de
importancia de 4 ou 5 para o médico veterinario na sua vida, citaram o motivo, e este
foi por eles terem animais em casa. Visto isso, foi possivel observar o conhecimento
da populacédo em relagéo ao profissional Médico Veterinario, onde o foco tem relacéo
com o0 que € mais divulgado por midias e até mesmo pelo profissional, no caso a
clinica, o cuidar diretamente do estado sanitario dos animais.

Ademais, ficou notavel durante a entrevista que, a visdo de alguns dos
entrevistados mudou em relacéo a insercdo do Médico Veterinario na saude publica,
pois parte deles relatou que, os veterinarios possuem fun¢éo no cuidado com os seres
humanos, ao atuarem com a producao de alimentos de origem animal.

No estudo de Rosa (2017), tendo com base as informacdes presentes nos
rétulos dos POA, somente 6% das pessoas entrevistadas relataram verificar as
informagdes importantes do produto, como a validade, informagdes nutricionais e
carimbo da inspecdo, ja no presente estudo, as informacdes foram avaliadas
individualmente, onde 87% d&o uma atencdo maior para a validade, somente 25%
para informacdes nutricionais e 30% para selo de inspecéao.

O estudo de Vidal-Martins (2013) verificou que 76,39% dos interrogados
observavam as embalagens dos produtos no ato da compra, sé que se preocupando
somente com periodo de validade e aspecto da embalagem, deixando de lado pontos
importantes como a origem do POA, resultados estes que corroboram com os
apresentados neste estudo.

Pode-se observar entdo uma atencdo dos entrevistados muito maior para o
preco e validade dos produtos de origem animal, além da marca como algo que prende
a atencao dos consumidores. Nao evidenciando aspectos muito importantes para a
saude da populacdo, como o Selo de Inspecdo Sanitaria, que foi questionado por

muitas pessoas no decorrer das entrevistas sobre o que era e que nunca tinham
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ouvido falar sobre. Esse selo é a garantia da inspecédo, onde visa qualidade e
inocuidade do produto, por isso deveria ser mais observado e conhecido pela
populacéo.

A observacgao e relevancia no momento da compra dos POA com relagéo ao
selo de bem estar e selo organico pelos consumidores, também apresentou no
presente estudo escassa importancia, destacando isto, sendo um diferencial das
empresas que possuem 0S mesmos, porém a visdo em relacdo a presenca desses
ainda nao é suficientemente notdéria como as industrias que 0s possuem espera.

Sobre os servicos de inspecéo e o significado das suas siglas SIM, SIE e SIF,
64% dos entrevistados ndo conheciam nenhuma, ja no estudo de Vidal-Martins
(2013), 40,12% da amostra apresentou maior conhecimento pela SIF, 9,31% para SIM
e nesse estudo se avaliou o conhecimento da sigla SISP (Servico de Inspecéo de
Produtos de Origem Animal) também, onde 19,25% tinham reconhecimento.

Rosa (2017), teve como resultado no seu estudo que 27% da amostra relataram
adquirir os POA de diversas origens, sendo diretamente com os produtores ou em
feiras, este resultado se assemelha ao de Vidal-Martins (2013), que encontrou 12,80%
comprando de vendedores ambulantes e 16,13% diretamente com o produtor. O que
€ preocupante para os consumidores, visto que, normalmente os alimentos nao
apresentam inspecionados (informais) e podem ser um agravante para a saude
publica.

Na presente pesquisa obteve-se que 13% da populacédo ndo estdo disponiveis
a trocar o local que normalmente compra os produtos de origem animal por outro que
apresente somente produtos inspecionados e 31% apresentou uma média disposi¢ao
em relacdo a troca. Sendo um valor significativo visto que, se as compras acontecem
diretamente com o produtor ou em feiras como citado nos estudos acima e os POA
apresentem sem inspecao, a chance do desenvolvimento de DTA’s é critica.

No estudo de Capucho (2018) realizado também no municipio de Itajuba - MG,
em relacdo as doencas transmitidas por alimento, no caso do leite, foram citadas em
grande escala a brucelose, sendo por 38% dos entrevistados e a intoxicagdo alimentar
por 36%, o que difere do estudo em questdo onde apresentou 9% da amostra citando
intoxicacao alimentar e somente 2% brucelose. Ja no estudo de Vidal-Martins (2013),
foi citada em maior frequéncia a febre aftosa.

Ainda sobre a transmissdo de doencgas por produtos de origem animal, no
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estudo de Rosa (2017), realizado no municipio de Pelotas, estado do Rio Grande do
Sul, foi obtido o valor de 50% para pessoas que néo sabiam ou nunca tinha ouvido
falar dessas doencas veiculadas por alimentos e no Vidal-Martins (2013) 65,96%
afirmam que o leite e seus derivados ndo transmitem doencas ou ndo sabiam
responder. Ja no presente estudo, somente 3% acreditam que os alimentos de origem
animal ndo transmitem doenca.

Foi notavel a falta de conhecimento em relacdo as doencas que podem ser
transmitidas pelo alimento de origem animal, visto também que foram citadas agentes
e até mesmo sinais clinicos ao invés da doenca propriamente dita. Esse conhecimento
precario interfere diretamente na saude publica, visto que todos os alimentos de
origem animal podem transmitir doencas e o conhecimento béasico sobre elas se torna
fundamental para haver uma visdo mais critica para a origem do que se consome.

Até mesmo os comércios que vendem tais POA com o selo de inspecao
sanitaria, podem evidenciar por meio de informacdes em cartazes e folders, o quanto
0 mesmo € importante e indispensavel para garantir um impacto positivo na saude
publica. Este trabalho, teve o cuidado de distribuir informativos sobre a seguranca
alimentar dos produtos de origem animal, para todos os entrevistados, contribuindo
com a disseminac¢éo do conhecimento do tema abordado.

No estudo de Rosa (2017), evidenciou-se que 20% da amostra estudada
consumiam carne de caca e 65% consumiam mel diretamente com o produtor. As
informagdes coletadas no estudo citado mostraram que somente uma parte da
populacao conhece os riscos dos POA néo inspecionados, onde afirma a necessidade
da realizacdo de programas educativos com o0 objetivo de desestimular e coibir a
comercializacao e aquisicdo dos produtos ndo submetidos ao controle fiscal.

Sao apresentadas porcentagens muito relevantes e negativas nos resultados,
deixando explicita a falta de informacao da populacdo. Adentrando no assunto, certos
termos e conceitos ja deveriam ser mencionados na educacao tanto infantil quanto
jovem e adulta, sendo de facil visualizagédo e entendimento principalmente os selos de
inspecao, onde criancas seriam criadas com uma visdo mais critica sobre o alimento
consumido e impactando diretamente na saude publica.

6. CONCLUSAO

Como resultado, ficou evidente a falta de informacéo da populagéo sobre o
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papel do médico veterinario na inspecdo de produtos de origem animal,
consequentemente da sua atuacdo na saude publica, sendo atribuida a
responsabilidade da clinica como principal ou Unica atribui¢&o.
Existe também um conhecimento reduzido por grande parte da populacao
sobre as doencas transmitidas por alimentos, além de ndo conhecerem 0s servicos e
selos de inspecao sanitaria, o que se torna um fato preocupante para saude publica,
demonstrando a caréncia e necessidade de programas de disseminacao do
conhecimento entre a populacdo. Sugere-se que seja realizada ampla divulgacéo das
informacdes por parte dos profissionais da saude e entidades publicas dos municipios.
Esse estudo ndo esgotou todas as abordagens possiveis sobre o tema, ficando
abertas novas possibilidades de pesquisas para sanar outras limitagdes e caréncia de
informacgdes sobre o impacto da inspecao de produtos de origem animal, e a atuacao
do Médico Veterinario, na saude publica.
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ANEXOS

ANEXO A - Aprovacdo do comité de ética da Plataforma Brasil
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